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Quelques Extraits de Presse... 

 

 
Le Figaro Magazine : L’unique Relais & Châteaux du département ne se hausse pas du col et mérite vraiment qu’on s’y 

arrête. En pleine campagne, ce hameau joliment restauré est un havre de paix, et  la table remarquable par son 

raffinement. Accueil charmant d’Olivier et Sylvie Lacroix. 
 

***** 

Une Maison Douillette : Sylvie et Olivier Lacroix peaufinent sans cesse leur bel ensemble de charme, délicieusement posté au-

dessus des Landes, face aux Pyrénées. Le chef Sébastien Gozzer utilise non seulement les plus beaux produits du pays, mais joue 

aussi de belles astuces : cannelloni de girolles, tatin de tomates, pastilla de pommes et poires, queue de bœuf en mille-feuille de 

chips… Les saveurs sont bien nettes, le charme opère tout au long du séjour, entre la vue imprenable, douillette ambiance des 

chambres et générosités du petit-déjeuner … ah la belle maison. 

 

***** 

 

L’Art de Vivre : Avec une ténacité digne d’éloges, Olivier et Sylvie Lacroix portent en avant cette maison de maître et ses 

dépendances drapées de vigne vierge et de chèvrefeuille. Il y a l’incontournable point de vue d’où l’on embrasse la terre du Gers, 

les prévenances d’un service affable, le douillet écrin des chambres mansardées dans la vieille maison ou les échappées sur la 

nature de la Maison des Champs. Il y a le pacherenc frais à la tombée du soir et les repas dans la salle élégante autour de la 

cheminée. Béatitudes gourmandes et vins choisis. Tout un art de vivre. 

 

***** 

 

Le Restaurant : Une halte idéale pour un repas champêtre et bucolique. L'ancien pressoir, isolé en haut de sa colline, a été fort 

joliment restauré, et l'accueil de Sylvie Lacroix, tout en sourire, met idéalement en condition le gourmet pour apprécier une cuisine 

de terroir qui n'hésite pas à rehausser ses saveurs d'épices ou d'herbes rares à l'usage fort bien maîtrisé. Très jolie carte des vins et 

sélection intéressante d'armagnacs. Tarifs plutôt sages. 

L'Hôtel : Deux maisons pleines de charme, au sommet de leur colline, dans un parc tranquille et chaleureux, agrémenté d'une 

piscine. Des chambres, extrêmement confortables, décorées avec goût et bien équipées, émane un plaisir de vivre douillet. Calme 

absolu. 

 

***** 

 

Magnifiquement tenu par Olivier et Sylvie Lacroix, ce vaste domaine est un endroit de séjour idyllique. Plus modernes dans la 

Maison des Champs, les chambres se révèlent douillettes et personnalisées, et dans la salle à manger ordonnée autour d'une 

cheminée centrale, installée dans un ancien pressoir, on peut savourer une cuisine à la fois régionale et marine, dans laquelle la 

tradition côtoie avec bonheur l'innovation. 

 

***** 

 

Attention les yeux : vue sur tout le Gers! Perchée sur la colline, en surplomb des champs et des vallons qui se fondent à l'horizon 

dans le bleu du ciel, cette grande maison luxueuse piquée dans la nature tient plus encore du chat que du lézard. Elle chauffe ses 

pierres au premiers rayons du matin, va prendre le frais dans les allées de chèvrefeuilles, rentre enfin s'installer au coin du feu dans 

l'attente patiente du repas. La cuisine s'est mis au terroir comme certains se mettent à une langue, avec passion. La cave est bien 

pourvue, et la beauté des lieux, à moins que ce ne soit la courtoisie des délicieux Lacroix, fait contagion sur un service jamais 

débordé. Certains lieux vous proposent mieux que la perfection : l'enchantement. Le Domaine de Bassibé est de ceux-là. 

 

 

 
Notre maison est, entre autres, présente dans les guides suivants: 

Le Guide Michelin / Le guide GaultMillau / Le Guide des Hôtels et Maisons de Charme 

Le Guide Hubert / Le Bottin Gourmand / The Good Hôtel Guide /  

Et bien sûr : Le Guide des Relais & Châteaux 


